
MENÙ BISTROT



CAPRESE: Mozzarella di bufala DOP, pomodoro ramato e polvere di taralli 1-7
DOP buffalo mozzarella, coppery tomato and toasted taralli powder

CRUDO E MELONE: Prosciutto crudo di Parma e melone Cantalupo 
Parma ham and cantaloupe melon

ARANCINI ALLA MILANESE: 
3pz riso, salsiccia, scamorza e ketchup di peperoni 1-3-6-7-9
3 pieces: rice, sausage, scamorza cheese and pepper ketchup

BRUSCHETTA: 
Crostone di pane croccante, insalata di pomodori, stracciatella pugliese e basilico 1 7
Crispy crusty bread, tomato salad, Apulian stracciatella and basil

Tagliatelle alla Bolognese 1-3-6-7-9
Bolognese tagliatelle

Spaghettoni al pomodoro S. Marzano, burrata e basilico fresco 1-7
Spaghettoni with S. Marzano tomato, burrata and fresh basil

Garganelli all’ uovo al salmone 1-3-4-7-10
Egg garganelli pasta with salmon

Tortelli di asparagi, pesto di basilico e pomodorini 1-2-6-7-8-10
Asparagus tortelli, basil pesto and cherry tomatoes

LIBE: 
Burger bun, hamburger di scottona 180g, asiago, bacon, salsa Libe 1-3-7-10-11
Burger bun, 180g scottona hamburger, asiago cheese, bacon, Libe sauce

BOSCAIOLO: 
Burger bun, hamburger di scottona 180g asiago, funghi cardoncelli, cipolle boretane 
all’aceto balsamico, salsa di manzo al pepe 1-3-7-9-11
Burger bun, 180g asiago scottona burger, cardoncelli mushrooms, 
Boreta onions with balsamic vinegar, beef sauce with pepper

CURRY: 
Burger bun, pollo fritto, salsa al curry, pomodoro e cipolla rossa marinata al lime 1-3-7-10 
Burger bun, fried chicken, curry sauce, tomato and red onion marinated in lime

RIBS: 
Burger Bun, Costolette di maiale marinate, coleslaw 1-3-7
Burger Bun, Marinated Pork Chops, Coleslaw

PATATINE: 
Patate dipper
Potatoes dipper

GLI SPECIALI  /  SPECIALS

I PRIMI  /  FIRST COURSES

HAMBURGER & CO. Serviti con patatine fritte / Served with french fries

€ 16

€ 18

€ 12

€ 13

€ 16

€ 16

€ 17

€ 16

€ 14

€ 17

€ 15

€ 15

€ 6

Coperto €2



INSALATE  /  SALADS

VEGGY: 
Misticanza, pomodorini, finocchi, arance, papaia, capperi, olive taggiasche, 
cipolla rossa all’agro
VEGGY: Mixed salad, cherry tomatoes, fennel, oranges, papaya, capers, Taggiasca olives, 
sour red onion

TACCHINO: 
Misticanza, pomodorini, rollè di tacchino, crostini di pane, maionese al limone 1-3
TURKEY: Mixed salad, cherry tomatoes, Turkey roulade, croutons, lemon mayonnaise

SALMONE: 
salmone affumicato, insalata, rucola, papaia, arance, finocchi, germogli di soia 1-4-6-7
SALMON: smoked salmon, salad, rocket, papaya, oranges, fennel, soy sprouts

MARGHERITA: 
Salsa di pomodoro, fior di latte, basilico fresco 1-7
MARGHERITA: Tomato sauce, fior di latte, fresh basil 

TONNO E CIPOLLE: 
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle 1-4-7
TUNA AND ONIONS: Tomato sauce, mozzarella, tuna, onions

PROSCIUTTO E FUNGHI: 
Salsa di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi 1-7-12
HAM AND MUSHROOMS: Tomato sauce, fior di latte, ham, mushrooms

SCHIACCIATA: 
Pizza bianca farcita con mortadella, stracciatella e pistacchi 1-4
SCHIACCIATA: White pizza stuffed with mortadella, stracciatella and pistachios

BISCOTTO: 
Gelato al caffè, gelato alla crema, crumble al cacao, nocciole tostate 1-3-7
BISCUIT: Coffee ice cream, cream ice cream, cocoa crumble, toasted hazelnuts

NONNA: 
Gelato alla crema, gelato al caramello salato, panna montata, 
sbrisolona al limone, pinoli tostati 1-3-7 
NONNA: Cream ice cream, salted caramel ice cream, whipped cream,
lemon sbrisolona,   toasted pine nuts

EXOTIC: 
Gelato al cocco, gelato al mango, gelato al frutto della passione, granola, miele 1-12
EXOTIC: Coconut ice cream, mango ice cream, passion fruit ice cream, granola, honey

PIZZA

GELATO / ICE CREAM

€ 13

€ 15

€ 17

€ 13

€ 15

€ 15

€ 16

€ 9

€ 9

€ 9



Si informa la spettabile clientela  che, in base al Regolamento Europeo 1169/2001,
gli alimenti somministrati in questo esercizio potrebbero contenere i seguenti allergeni:

1. Cereali che contengono glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, farro,
   kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, con alcune eccezioni
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei;
3. Uova e prodotti a base di uova;
4. Pesce e prodotti a base di pesce (tranne la gelatina o la colla di pesce usate come supporto 
    per preparati di vitamine o come chiarificanti nella birra e nel vino);
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi;
6. Soia e prodotti a base di soia con alcune eccezioni;
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio);
8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole e noci sono le più comuni);
9. Sedano e prodotti a base di sedano;
10. Senape e prodotti a base di senape;
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg per chilo o per litro:
13. Lupini e prodotti a base di lupini;
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Il personale tutto, rimane a disposizione della clientela per poter fornire chiarimenti in merito
Tutti i prodotti possono contenere traccie di lattosio e uova. 

ALLERGENI


